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friheren!) Volumuntersuchungen. Auch haben W. H. Perkin?)
sowie Auwers und Orton?) fir gewisse, hierher gehorige Verbin-
dungen gelegentlich schon dhnliche Vermuthungen ausgesprochen.

Organ. Labor. d. Techn. Hochsch. Berlin.

258, B. Winterstein: Ueber die aus Chagual- Gummi?) ent-
stehenden Glucosen (inactive Galaktose und Xylose).

(Bingegangen am 13. Juni.)

Nach den bis jetzt vorliegenden Untersuchungen bestehen die be-
kannten Gummisorten aus Anbydriden von Glucosen (Galaktose, Xy-
lose, Arabinose), denen in manchen Fillen andere, bis jetzt nicbt genau
charakterisirte Verbindungen beigemengt sind. Da die bis jetzt niher
untersuchten Gummisorten von dicotylen Pflanzen abstammen, schien
es von Interesse, das von einer monocotylen Pflanze gebildete Chagual-
Gummi auf seine Bestandtheile zu untersuchen. Eine gréssere Quan-
titit dieses aus Stiicken verschiedener Grésse und Farbe bestehenden
Gummis verdanke ich der Freundlichkeit von Hrn. Prof. Hartwich
in Ziirich, Da die grésseren dunkelgefirbten Stiicke von Pflanzen-
resten zum Theil durchsetzt waren, beniitzte ich nur die kleineren,
hellen, auscheinend homogenen Stiicke. Dieselben ldsten sich zum
Theil in viel kochendem Wasser auf; die wissrige Losung wird durch
viel Alkohol oder Fehling'sche Losang gefillt, sie reducirt
Fehling’sche Losung nicht; eine méglichst concentrirte Losung
drebt die Ebene des polarisirten Strahles nur schwach nach rechts.
Das Gummi giebt bei der Oxydation mit Salpetersiure vom spec.
Gew. 1.15 21.25 pCt. Schleimsiure und bei der Destillation mit 12-
procentiger Salzsiure 23.95 pCt. Furfurol, wonach das Gummi
28.47 pCt. Galaktose und 45.29 pCt. Pentose geben kann.

Durch eine Reihe von quantitativen Glucosebestimmungen nach
Allibn konnte ermittelt werden, dass bei vierstindigem Kochen des

1) I. Traube, Ann. d. Chem. 290, 50 u. 63, (18951

73 W. H. Perkin, Zeitschr. physik. Chem. 21, 629, 630, 636 u. 640, [1896].

5) Auwers u. Orton, Zeitschr. physik. Chem. 21, 355, 368 u. 376, [1896].
Auwers u. Orton nehmen auf Grund kryoskopischer Untersuchungen an, dass
die Orthooxyazokiérper keine Phenole, sondern Hydrazone von Ortho-
chinonen sind.

%) Eine eingehende botanische Untersuchung dieses, vongeiner Puya-
Art entstammenden Gummis, ciner chilenischen Droge, liegt von Prof.
C. Hartwich vor. Zeitschrift d. Allg. éstr. Apotheker-Veveins.
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Gummis mit 5-procentiger Schwefelsiure die grésste Ausbeute an
Glucosen erbalten wurde?).

Um die bei der Hydrolyse entstehenden Glucosen zu isoliren,
wurden je 50 ¢ Gummi mit 1 L 5-procentiger Schwefelsiiure 4—5
Stunden am Riickflusskiihler gekocht und die Lésung mit Barythvdrat
anndhernd neutralisirt; die vom Baryumsulfat getrennte und mit
Thierkohle gekochte, schwach saure Flissigkeit wurde bei gelinder
Wiirme zam Syrup eingedunstet; denselben kochte ich zuerst mit 90-
procentigem und zweimal mit 70-procentigem Weingeist aus. Der
dabei hinterbleibende Riickstand wurde in Wasser gelést. mit Thier-
kohle entfirbt und die Losung in viel absoluten Alkohol gegossen;
nach dem Auswaschen des entstandenen Niederschlags mit Alkohol
und Aether und Trocknen wurden 16 g eines schneeweissen, bis
jetzt noch nicht nidher uutersuchten Productes erhalten. Die ver-
einigten alkoholischen Exiracte lieferten nach dem Verdunsten im
Exsiccator einen hellgelben Syrup. Dieses Glucosengemisch wurde
nun einer systematischen Extraction mit 98, 90, 80 und 70-procentigem
Alkobol unterworfen. Die ersten, mit hochprocentigem Alkohol er-
haltenen Extracte lieferten, als ich sie verdunsten liess und den da-
bei verbleibenden Riickstand wiederholt mit Alkohol iibergoss, Kry-
stalle, welche nach 2-maligem Umkrystallisiren aus 9)-procentigem
Alkohol kleine, zu Gruppen vereinigte Nadeln bildete. Dieselben er-
wiesen sich als Xylose: sie gaben beim Erhitzen mit Phloroglucin
und Salzsiure eine kirschrothe Liosung und beim Kochen mit Salz-
siure Furfurol. Eine 8.21-procentige Lésung drehte im Decimeter-Rohr
im Soleil-Ventzke’schen Apparat 5,19 nach rechts. Daraus be-
rechnet sich (a)?= + 21.49".

Die letzten, in verdiinntem Alkohol 18slichen Antheile gaben farb-
lose, harte Krystallkuchen, welche mit 98- procentigem Alkohol aus-
gekocht und sodann aus verdiinntem Weingeist Gfters umkrystallisirt
wurden. Die in dieser Weise erhaltenen Krystallkuchen besassen
folgende Eigenschaften: sie gaben ein bei 204° schmelzendes Jsazon
und ein bei 158°¢ schmelzendes Hydrazon; bei der Oxydation mit
Salpetersiiure wurden 74 pCt. Schleimsdure erhalten. Eine 9.5§-pro-
centige Ldsung drehte im Decimeter-Robr im Soleil-Ventzke schen
Apparat 1.3° pach rechts, daraus berechnet sich ()% = +4.70,
Doch war das optische Drehungsvermigen der verschiedenen Krystall-
fractionen kein constantes, denn fir andere Fractionen wurde (a)%
zu + 11.5% und + 12.8% gefunden. Nach der Ausbeute an Schleim-

1) Berechnet als Dextrose, betruy die Ausbeute 66.42 pCt, des Gummis;
wirde man dic Ausbeute als Galaktose berechnen, was aus bekannten Grinden
picht wohl angeht, wiirde die Ausbeute hoher sein und annihernd mit der
Summe fir Galaktose und Xylose iibereinstimmen,
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sdure darf man den Schluss ziehen, dass eine Galaktose vorlag, doch
kann es nicht d-Galaktose sein, weil das specifische Drehungsver-
mdigen ein sebr niedriges war. Der Schmelzpunkt des Osazons und
des Hydrazous stimmen mit depjenigen fiir i- Galactose iiberein?).
Nun gelang es bis jetzt allerdings nicht ein vollstindig inactives
Priparat zu erhalten; dies fiihrt auf die Vermuthung, dass eine
i-Galactose vorlag, welche mit einer geringen Menge von d-Galactose
gemengt war. Mit dieser Annahme stimmt auch das Ergebniss eines
Géahrungsversuches iberein: 0.1 g des fraglichen Priparats gaben mit
Hefe 11 ccm Gas, wihrend gewdihnliche d-Galactose unter gleichen
Versuchsbedingungen 22 ccm Gas gab. Demmach gab meine Galactose
nur halb soviel Gas, was nach den von E. Fischer?) gemachten An-
gaben auch fiir die inactive Galactose gilt.

Soviel mir bekaunt, ist bis jetzt inactive Galaktose als Um-
wandlungsproduct bei der Hydrolyse von Kohlenhydraten nicht erhalten
worden.

Eipe eingebendere Untersuchung der Eigenschaften des fraglichen
Gummis und der neben den Glucosen entstehenden Producte |habe
ich mit Hrn. J. Hofmann in Angriff genommen, und hoffen wir, bald
dariiber Mittheilung machen zu kénnen.

Ziirich. Agriculturchemisches Laborat. von Prof. E. Schulze.

269. Otto Ruff: Ueber die Verwandlung der d-Gluconsdure
in d-Arabinose.
{Aus dem I. Berliner Universitits-Laboratorium.)
(Eingegangen am 16. Juni.)

Die HH. C. F. Cross, E. J. Bevan und Claude Smith
haben eine Reihe von Versuchen iiber die Einwirkung von Wasser-
sloffsuperoxyd auf Kohlenhydrate bei Gegenwart von Eisen 3) ver-
éffentlicht, denen zu Folge sie aus den Oxydationsproducten der Glucose
mit Phenylhydrazin 10—20 pCt. Osazone und durch Destillation mit
Salzsdure 3 -—4 pCt. Furfurol isolirten. Sie fanden, dass die Furfurol
liefernden Substanzen keinen sauren Charakter besitzen, sie fanden
jedoch skeinerlei Anzeichen dafiir, dass dieselben Pentosen sein
konntenc.

1 E. Fischer und Hertz, diese Berichte 25, 1247.

%) Diese Berichte 25, 1247,

% Proc. of the Chem. soc. 194, 115. »The action of hydrngenperoxyde
on Carhohydrates in the presence of irom.«





